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Restaurant scolaire de Calais

Menus du 01 Septembre au 17 Octobre 2025
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Menu végé DA 22 109 wn 26 Lo 9 ( 2018
Cordon bleu sauce ' Lo Sauté de boeufa » Poisson pané sauce ¢ Pané moelleux sauce Noisette de boeufau Emincé de poulet sauce Filet de colin sauce
napaolitaine . | Baulettes vigetarlonnes F'ancienne artare napolitaine curry . forestiere hollandaise
Tortis t Semoule HVE et Riz Bio et sa brunoise a - N\ - ¢ HUE et ses Pomme de terre et
) ratatouille Pommes nolssttes la créme %% WESLEantds carottes Riz pllaf haricots verts bio
Mousse chocolat ™) Fruit de saison 9 Gaks auxc;;c;;nmes du W Suisses aux fruits @@ Fromage blanc aux fruits gp Eclair chocolat a9 Fruit saison @ Salade de fruit
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§ Filet de poulet sauce @ S " " . Nuggets de blé sauce " . e Sauté de porc aux Gratin de poisson aux
Poisson a la provencale curry *@@ Hachis parmentier .! Ketchup Bolognaise végétarienne .] Tomate farcie v s ~J olives | peits 16 o
Semoule HVE sauce Bedine iz - Test il ! o Torsades HVE et & l% <
provencale Fales HVE ot son rapé ] “" Salade verte emmental rapé Riz bio sauce tomate o Semoule Bio Pommes de terre
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Flan chacolat | compote de pomme | Fruit saison | Yaourt fermier ¥ | Fruit de saison Creme dessert chocalat W Donuts sucré W | Yaourt aromatisé
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Oeuf dur et mayonnaise !
i Tortis HVE Galette végétarienne Sautedeiyolallsfagon L Flist du polssorysaicy Omelette sauce tomate Calamars sauce tartare P Carbonade flamande .' Normandin sauce brune W
| marengo aurore i
Faconcarbonaraetson W% Pommes sautées et " Pommes fondantes et Pommes sautées et Pates HVE of son
rapé haricots verts bio Riz Blo et carottes au jus épinards a la creme Riz créole Haricots verts bio Pommss noissttes emmental rapé
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Créme vanille Fruit de saison Cocktall de fruits He flottante @ Yaourt fermier @ Fruit de saison @ Cg:‘m:‘;me W Roulé framboise £
Menu végétariens &_‘_ 44 2 l/’@ (e THY /"} I/c (25 Ly
. 5z Filet de poisson
Lasagne de boeuf L 4 Cordon végétal Q K’ PrioUere SALCE taIare
Pommes rissolées et , Riz et ses petits
Salada:verte Ketchup -, -1 Iégumes
Compote de pomme ¥ Fromage blanc aux fruits ® Gaufre de Bruxelles g

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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